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The  Hotel  Industry 
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Compania  Hotelera  del  Perii  S.  A.      ^^ 


Discurso  pronunciado  por  el  senor  Ministro  de  Fomento, 
Ingeniero  ALBERTO  JOCH AMOWITZ,  con  motivo  de   la 
Inauguracion  del  Hotel  de  "Tumbes". 


Senor  PresidentC/ 
Senores; 


Con  la  inauguracion  de  ^ste  hermoso  local  se  abren  las  puertas  al  publico  del  duodecimo 
de  los  Hoteles  de  Turistas  construidos  por  vuestro  Gobierno,  a  los  que  vendran  a  anadirse  cinco  mas 

en  construccion.  y  que  seterminarandentrode  breve,  y  sin  contar  el  magnifico  hotel   de   Huaras   que 
desaparecio  totalmente  en  el  terrible  huayco  da  1942 

Este  conjunto  de  hoteles  de  primer  orden,  que  ofrecen  al  viajero  todos  los  halagos  del  con- 
fort  moderno,  acogedores  con  igual  atencion  al  turista  nacional  o  al  extranjero,  concebidos  para  pro- 
porcionar  a  quien  acude  a  ellos,-  cansado  del  recorrido  de  cientos  de  kilometros  de  nuestras  carreteras 
las  satisfacciones  del  reposo  en  limpios,  aseados  y  claros  dormitorios,  el  alimento  sano  y  bien  condi- 
mentado  de  sus  alegres  comedores,  los  salones,  halls,  jardines  y  patios  donde  descansar,  leer,  o  recibir 
a  sus  relaciones  rodeados  de  un  ambientede  cordialidad  y  en  mansiones  de  noble  arquitectura,  de  con- 
cepcion  model  na  y  espiritu  nacional,  este  conjunto  constituye  un  verdadero  presente  que  a  nuestra 
generacion  y  a  las  venideras  hace  vuestro  Gobierno. 

El  regimen  del  Mariscal  Benavides,  cuando  desempenaba  la  Cartera  de  Fomento  el  Ingenie- 
ro Hector  Boza,  tomo  la  decision  de  llevar  a  cabo  un  plan  de  hoteleria,  comprendiendo  con  clara  vision 
que  la  red  de  caminos  que  debia  unir  a  todos  los  pueblos  del  Peru,  al  facilitar  el  Desplazamiento  de  sus 
habitantes,  despertaba  la  ineludible  necesidad  de  alojarlos  en  los  lugares  habitados  del  transito  y  para 
poder  llevar  a  cabo  ese  plan,  hizo  una  financiacion  por  medio  de  un  emprestito.  Correspondio  a  vuestro 
Gobierno,  el  ejecutar  los  hoteles  y  pagarlos,  ampliando  el  plan  inicial,  y  es  por  esto  que,  con  verdade- 
ra  satisfaccion,  puedo  ahora  tomar  la  palabra  en  este  resinto,  obra  de  arquitectos,  de  constructores;  de 
artesanos  y  de  obreros  peruanos,  para  presentaros  la  obra  que,  por  orden  vuestra,  hemos  ejecutado, 
como  habeis  inaugurailo  ya  once  anteriores. 

Pero  no  era  todo  construir  los  edificios  y  amueblarlos,quedaba  por  resolver  lo  mas  impor- 
tante:  Su  Administracion. 

Es  oportuno  en  este  momento,  porque  deben  conocerlo  propios  y  extraiios,  lo  que  es  hoy  la 
administracion  de  este  importante  sistema  de  hoteles,tal  vez  el  mas  vasto  y  selecto  de  Sud— America 
pues  constituye  una  de  las  notas  mas  elocuentes  y  mas  intimamente  saiisfactcrias  de  lo  que  vuef- 
tro  personal  desprendimienio  y  donacion  total  de  vuestras  pasmosas  energias  al  servicio  de  la  Na- 
cion  es   capaz  de  inspirar.  Un  grupo  de  caballeros  altamente  colocados  en  la  Banca  y  las     Indus- 
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•  Selected  HOTEL  MONTHLY  "Firsts"  with  factual, 
on-the-scene  data  about  this  fast  growing 
segment  of  the  Hotel  Business. 


^ 


?. 


"^ 


-^ 


ij 


X-^T)^  i  €*  i> 


■^ 


HANDBOOK 

roR 

WAITRESSES 


A  Guide  To 
Perfect  Service 


WAYS  TO 


INCREASE  YOUR 


..TIPS.. 


tmogene  B.  Wright 


/ 


«!i> 


J 


n 


\^ 


A  -  I    X  '?4-5- 


WENZEL'S 
Short  Course 

On  Restaurant   Operation 


1.  Specifications 

2.  Portions 

3.  Percentages 

4.  Merchandising 
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Price  a  10.00 
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drained 

net 

10  Year  Prices 

:e  getting  all 

Portions 

Low 

High 
U.P.  P.P. 

Vegetable 

Unit 

Number 

Size 

U.P.  P.P. 

and  canned 

Asparagus 

fr  30#  crt 

75 

4  oz 

1.50 

02 

12.00     16 

;lvet.'   But  if 

canned 

en  |1  12  02 

4 

3  oz 

.15 

04 

.40     10 

frozen 

fz  40  oz  ctn 

14 

3  oz 

.42 

03 

.84    06 

he  fruit 
larked  U 

and 
.   P. 

Avocado 

fr  24's  flat 

48 

1/2 

.96 

02 

4.00     08 

)  The  letters 

Beans  lima 

fr  30f  bu 

80 

2  oz 

.80 

01 

8.00     16 

based  on 

the 

fava 

fr  35t  bu 

100 

2  oz 

1.00 

01 

4.00     04 

lima  en 

en  flO  72  oz 

35 

2  oz 

.53 

02 

1.05    03 

"     lima   fz 

fz  40  02  ctn 

20 

2    02 

.40 

02 

.80     04 

Beans  dry 

Pound 

.08 

.12     .... 

canned 

en  |10  106  02 

21 

5  oz 

.42 

02 

.74    04 

kidney 

en  f 10  96  oz 

32 

3  oz 

.24 

01 

.72    03 

Beans  snap 

fr  30}  bu 

200 

2  oz 

1.00 

01 

7.00    04 

canned 

en  flO  60  oz 

30' 

2  oz 

.30 

01 

1.05    04 

frozen 

fz  40  oz  ctn 

20 

2  oz 

.30 

02 

.80    04 

r^ 

Beets  bunch 

fr  551  crt 

180 

3  oz 

1.90 

01 

4.75    03 

^ligh 

topped 

fr  501  bu 

175 

3  oz 

.80 

01 

2.75     02 

U.P.  P.P. 

canned 

en  JlO  70  oz 

25 

3  oz 

.25 

01 

.70    03 

4.25 

05 

Broccoli 

fr  30$  crt 

100 

1^2  oz 

.90 

01 

5.00     05 

1.20 

20 

frozen 

fz  40  oz  ctn 

16 

21/2  oz 

.32 

02 

.80     05 

5.00 

05 

Brussels  spr 

fr  25f  drum 

120 

2^2  oz 

1.80 

02 

6.00     05 

frozen 

fz  40  02  ctn 

16 

21/2  oz 

.32 

02 

.(A    04 

.42 

05 

Cabbage 

fr  50t  sack 

150 

4  oz 

.50 

01 

3.00     02 

1.50 

30 

Carrots  bunch 

fr  6  dz  crt 

280 

21^  oz 

2.50 

01 

6.00    03 

.60 

06 

canned 

en  tlO  72  oz 

30 

21/2  oz 

.30 

01 

.60    02 

.60 

12 

Cauliflower 

fr  6  dz  crt 

85 

21^  oz 

1.00 

02 

4.40     06 

2.00 

40 

frozen 

fz  40  oz  ctn 

16 

21/2  oz 

.32 

02 

.64    04 

.80 

04 

Celery 

fr  5  dz  crt 

2.40 

04 

9.00     15 

.30 

Corn  on  cob 

fr  5  dz  bu 

60 

one 

.60 

01 

3.60    06 

.26 

"     kernel 

en  72  oz 

36 

2  oz 

.36 

01 

.80     03 

1.75 

04 

cream 

en  96  oz 

32 

3  oz 

.32 

01 

.80     03 

1.50 

25 

"     kernel 

fz  40  oz  ctn 

20 

2    02 

.40 

02 

.60     03 

2.00 

20 

6.00 

20 

Cucumbers 

fr  488  bu 

75 

one 

.80 

01 

12.50     17 

"    HH 

fr  dozen 

12 

one 

.50 

04 

3.00     25 

9.00 

04 

Egg  plant 

fr  50*  crt 

200 

3  oz 

1.30 

01 

7.50     04 

1.40 

04 

11     It 

fr  358  bu 

140 

3  02 

.60 

01 

5.00     04 

.48 

04 

Endive 

fr  308  bu 

36 

.45 

02 

2.80     08 

.28 

"    French 

Pound 

.25 

.60    .... 

x-w!w 
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Fish  fillets 
Fish  fillets 
Brook  trout 
Lake  smelts 
Pan  fish 
Sea  smelts 
Clams 
Oysters 
Scallops,  sea 
Shrimp  jumbo 


SEAFOOD 

3  ozs.  raw 

4  ozs.  raw 

2  fish 

4  or  6  fish 

V2  or  %  lb.  fish 

3  or  4  fish 
6  clams 

6  oysters 

7  pieces 


5  portions  to  raw  lb. 
4  portions  to  raw  lb. 
4  to  lb.  size,  2  por  to  lb. 
8/14  to  lb.  2  por  to  lb. 
Figure  %  lb.  per  portion 
6/10  to  lb.,  2  por  to  lb. 
40  por  to  gallon  (8  lbs.) 
30  por  to  gallon  (8  lbs.) 
40  por  to  gal.  (cut  into  120  pc.) 
21/25  to  lb.,  3  por  to  lb. 


7  pieces 
ORANGE  AND  GRAPEFRUIT  JUICE 


Orange 
Size 

150 

176 

200 

216 

252 

288 

324 


California 
Each       Juice 


8.0 
7.0 
6.0 
5.6 

4.8 
4.2 
3.7 


3.5 
3.0 
2.5 
2.3 
2.0 
1.7 
1.5 


Florida 
Each       Juice 


9.6 
8.0 
7.2 
6.6 
5.7 
5.0 
4.7 


4.2 
3.5 
3.2 
3.0 
2.5 
2.2 
2.0 


Grape- 

California 

Flotida 

fruit 

Each       Juice 

Each 

Juice 

46 

21.0          8.4 

28.0 

11.2 

54 

18.0           7.2 

24.0 

9.6 

64 

15.0           6.0 

20.0 

8.0 

80 

12.0           4.8 

16.0 

6.4 

90 

10.7          4.3 

14.2 

5.9 

96 

10.0          4.0 

13.3 

5.3 

112 

8.6          3.5 

11.4 

4.6 

CANNED   GRAPEFRUIT,   PINEAPPLE,   PRUNE,   TOMATO    JUICE 

Porfon  s,ze  averages  3  ounces;  32  portions  to  No.  10  can,  15  to  No  5,  and  6  to  No.  2. 

GRAPEFRUIT  SECTIONS 

poSrVNo.'2~  ^'  '''''''  '"'"'"^  '^"^^  '""'■")  ^  '"  P°"--  -  No.  5  can,  4 

FRUIT  CUP 
Three  ounces  per  portion.  Fresh,  40  portions  to  gallon,  24  to  No.  10  can. 

FRESH  GRAPEFRUIT 
One-half  fruit  per  portion;  46's  or  54"s  preferred. 

CLAM  COCKTAIL 

Three  clams  per  portion.  Count  are  as  follows: 

Barrel  80-Pound  Bushel    20-Pound  Peck 

Cherrystones  1000/1200  325/360  80/90 

Little  Necks  1800/2000  500/640  125/I60 

CRABMEAT  COCKTAIL 
One  and  one-half  ounces  to  portion;  10  portions  to  a  pound. 

FRESH  SHRIMP  COCKTAIL 
Three  pieces  on  dinner.  Jumbo  21/25  to  pound  size. 

SOUPS 

.  VEGETABLES 

Asparagus  fresh  4  stalks  g  _„,  m  9  Ik   k       u 

frozen  2  ozs  U      '°  ^  '^-  ''""'^ 

canned  2  oz  '  20  portions  to  40  oz.  ctn. 

R,.,o  12  por  to  No.  2lA  can 


Size 

2       to  4"       wide 
I'/J  to  21^"  wide 
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HOW  TO  MAINTAIN  A  40%  FOOD  COST 
AND  A  25%  PAYROLL 
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